Ekstraordinaere mgde den 27. marts 2003.

Deltagere: Palle, Sgren, Bruno, Hans Erik, Jens og Preben

Pa foranledning af, at Hans Erik havde fremskaffet en interessant gl, sammenkaldte han til et
ekstraordingrt mgde i Als Ngrherred @lnyder Laugh kl. 17:00 den 27. marts. Vi skulle lige smage
en enkelt gl.

Det er rigtig, at der var tale om en enkelt gl. Til gengeeld var den pa 2 liter. @llet var i en

tandeformet keramik flaske med handtag og porcelaen eller plastik daeksel. Det var ogsa veerd at

bemarke, at hullet i flasken var sa stort, at selv den mest treengende kunne fa sin tarst slukket i en

fart. En imponerende flaske. Dog ikke den starste af slagsen, da de fandtes op til 5 liter. @llet hed:
Ricklinger Vollbier Dunkel med ca. 5 % alc.

Ved lagringstemperaturer pa 2-7 °C kan gllet holde sig i 4 uger.

En ganske god al, som flere medlemmer efterfalgende har kabt.
Bryggeriet har ogsa en gltende, der kunne ligne et kommende klubhus for Als Ngrherred @inyder

Laugh. @ltenden er vist pa vedlagte brochure.
Laeg ogsa marke til, at bryggeriet arrangerer 2 dages kurser i glbrygningens kunst.

Link: Ricklinger Landbrauerei http://www.ricklinger-landbrauerei.de

P. Ngrskov


http://www.ricklinger-landbrauerei.de/

Bei uns konnen Sie, je nach Jahreszeit, Ihr Bier in aller
Ruhe genieBen.

Spezialititen aus eigener Herstellung: —
Ricklinger Vollbier Pils, A4 %i“"l“"

Ricklinger Vollbier Dunkel,

Ricklinger Mirzen,
Ricklinger Maibock,
Ricklinger Weihnachtsbock,
Ricklinger Stout,

Ricklinger Pprter Unser Gasthaus ist wie folgt geoffnet;

im Sommer (ab 1.5.):

Nihere Einzelheiten entnehmen Sie bitte unserer ausfiihr- Werktags * von 11.00 - 24.00 Uhr. - Lo et —
lichen Produktbeschreibung. Sa., So. und an Feiertagen 10.00- 24 00 Uhr, Ihr AUSﬂugSZIBI
im Winter (ab 1.10.): . ‘
. : . | 2 . %k ; -
Fiihrungen durch die Brauerei Werktags * von 16.00 - 22.00 Uhr, die Gasthausbrauerei
aach ol er LA IS Sa.. So. und an Feiertagen 10.00 - 24.00 Uhr, .
d g S * Mittwochs Ruhetag. 1m Griinen
Bilsnehig So finden Sie uns:
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Wir diirfen nicht
mit hinein!

B 205
Rickling _

Bad Segeberg

Neumtinstgr Bzgg Lilbeck

RICKLINGER LANDBRAUEREI

die kleinste Gasthausbrauerei
mit den meisten selbstgebrauten Bieren
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24635 Rickling » Griiner Weg [ » Tel. + Fax: (0 43 28) 13 14
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RICKLINGER LLANDBRAUEREI

24635 Rickling ® Griiner Weg 1 ® Tel. + Fax: (043 28) 13 14

Diese Privatbrauerei ist einen Besuch wert!
Sie fahren auf der B 205, nehmen die Abfahrt Rickling /
Trappenkamp und erreichen das Dorf Rickling. Einer vor-

bildlichen Beschilderung folgend. stehen Sie dann vor der

Gasthausbrauerei. Durch den Biergarten gelangen Sie in
die Gaststube und haben einen direkten Blick ins Sudhaus,
eine Atmosphiire, die jeden Gast sofort angenehm beriihrt.
Die Inhaberin, Kerstin Limmer, hiilt neben mehreren
Biersorten auch deftige Speisen fiir den Gast bereit. Das
Sudhaus ist das Reich von Braumeister Udo Limmer; im
In- und Ausland hat er gebraut, zuletzt in einer Privat-
brauerei in Liibeck.

Nach anfinglichem Brauen in einem Provisorium konn-
te am 13. Juli 1996 der lingst fillige Neubau der Rick-
linger Landbrauerei mit einem groBen Volksfest einge-
weiht werden. Inzwischen sind Feste dieser Art zum fe-
sten Bestand des Programms geworden.

Interessant ist die geschmackliche Vielfalt der angebo-
tenen Biere; Braumeister Udo Limmer braut unbehan-
delte. unfiltrierte, naturtriilbe Biere. Selbstverstindlich

nach dem deutschen Reinheitsgebot von 1516.
Diese Biere, als echte Frischeprodukte, sind bei einer La-
gertemperatur von 2-7 “C vier Wochen haltbar.

Folgende Sorten sind stindig im Angebot: Pils, Dunkel,
Stout, Miirzen. Fiir Kenner und Geniefer wird dariiber hin-
aus, je nach Jahreszeit, der schmackhafte Maibock, das
Weihnachtsbockbier und Porter gebraut.

Fiir den hiduslichen Durst:
1. 2 und 5 Liter Flaschen.

Wenn Sie wissen
wollen, wie Bier ent-
steht, dann besuchen
Sie einen Braukurs
unter dem Motto:

..Yom Halm ins Glas"

Nach vorheriger Absprache bietet Braumeister Udo Lim-
mer Bier-Brau-Seminare an. Die Teilnehmer werden an
2 Tagen in die Theorie und Praxis des Bierbrauens einge-
fihrt,

Niihere Informationen erhalten Sie bei den Wirtsleuten.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch:
Kerstin und Udo Ldmmer.

Private und geschiiftliche Festlichkeiten in
rustikaler Atmosphiire.

Neben unseren Bieren bieten wir

unseren Giisten deftige Speisen, Kuchen und Eis.
Je nach Wetterlage gibt es im Sommer
knackige Spezialititen vom Grill,

Je nach Jahreszeit konnen Sie bei uns diverse
Veranstaltungen sowie Kinderspiele miterleben.
Unser besonderer Service fiir Reisegruppen:
Fiihrung durch die Brauerei inklusive deftiger
Brotzeit mit Bierprobe zum Festpreis.
Reisebusse finden ausreichend Parkraum,
ein ideales Ziel fiir Radwanderungen,
ziinftige Brotzeit fiir unsere hungrigen Giiste.
Besonders zu erwiihnen sind unsere
Live-Musik Darbietungen

Trinken Sie Thr Bier vom Faf3 im Fal3
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